


Starters
Scoici Saint-Jacques Vernescu
Scoici Saint-Jacques cu sos velouté fin, perle de caviar de castravete și kale crocantă la tigaie

Carpaccio de vită cu spumă de brânză maturată
Felii fine de vită, spumă aerată de brânză maturată și capere confiate

Burrata „Pomodoro Con�t”
Burrata cremoasă cu roșii confiate la foc mic, ulei aromatizat cu busuioc proaspăt și chips 
crocant de brânză maturată

Creveți popcorn cu lime și usturoi con�at
Creveți crocanți, serviți cu maioneză cu lime și usturoi confiat

Hummus de casă cu jumări de vită
Hummus catifelat, jumări crocante de vită și salată tabbouleh proaspătă

Terină de foie gras cu trufe
Terină fină de foie gras cu trufe, brioșă de casă, chutney de pere și gel de fructe de pădure

Katsu din skirt steak de vită cu sos béarnaise
Skirt steak de vită în crustă katsu crocantă, servit cu sos béarnaise clasic

Bao buns cu piept de porc con�at
Bao buns pufoase, umplute cu piept de porc gătit lent și glazură BBQ cu mirin și sos de soia

Tacos cu ton, yuzu și alge crispy
Tacos crocante cu ton proaspăt, maioneză cu yuzu și alge crocante

Cremă de feta cu caracatiță și chorizo
Cremă catifelată de feta, caracatiță fragedă și chorizo afumat

125 RON

124 RON

57 RON

67 RON

61 RON

127 RON

125 RON

62 RON

64 RON

57 RON

210g

200g

220g

250g

270g

200g

320g

290g

200g

250g

Supe
Bouillabaisse cu creveți jumbo
Supă tradițională provensală de pește, cu creveți jumbo

Supă cremă de țelină coaptă în sare
Cremă fină de țelină coaptă în crustă de sare, servită cu chipsuri de chorizo

58 RON

35 RON

400ml

280ml
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Salate
Salată grecească cu baby calamari gătiți la Josper
Salată grecească clasică, completată cu baby calamari gătiți la Josper

Salată Caesar cu ou de prepeliță crispy
Salată Caesar cu ou de prepeliță crocant și piept de pui gătit sous-vide

Salată fattoush
Salată libaneză proaspătă, cu legume crocante și lipie prăjită

56 RON

60 RON

48 RON

300g

300g

300g

Paste & Risotto
Rigatoni cu skirt steak de vită și sos demi-glace de casă
Rigatoni cu skirt steak de vită, sos demi-glace și cremă de trufe

Linguine cu creveți și bisque
Linguine al dente cu creveți proaspeți și sos bisque intens

Spaghete carbonara
Rețetă italiană clasică, cremoasă și autentică

Risotto cu ciuperci și trufe
Risotto cremos cu mix de ciuperci de pădure și cremă de trufe

Risotto cu sfeclă și mousse de creveți
Risotto cu sfeclă roșie, mousse fin de creveți, țelină și lime

75 RON

62 RON

55 RON

50 RON

56 RON

280g

270g

240g

240g

240g
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Pește & Fructe de Mare
Doradă roșie sălbatică cu piure de păstârnac
Doradă roșie sălbatică, piure de păstârnac cu caramel sărat și bisque de creveți

Somon teriyaki cu orez pentru sushi
Somon glazurat cu sos teriyaki, orez pentru sushi și ceapă crocantă

Caracatiță gătită lent
Caracatiță fragedă, gătită sous-vide, cu piure de țelină, cartofi baby și gel de roșii

Mix de fructe de mare la jar
Selecție de fructe de mare gătite la jar, cu legume coapte și sos de ardei copți

89 RON

86 RON

105 RON

122 RON

280g

290g

230g

370g
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Fel Principal / Josper
Șnițel vienez din vițel de lapte
Cotlet de vițel de lapte în crustă crocantă, servit cu sos béarnaise și salată cu brânză maturată

Piept de rață sous-vide cu fructul pasiunii
Piept de rață gătit sous-vide, cu piure de morcovi și gel de fructul pasiunii

Coaste de vită „Short Rib” cu sos demi-glace
Coaste fragede de vită, servite cu piure cremos de cartofi și sos demi-glace

Vrăbioară de vită Wagyu gătită la Josper
Vrăbioară Wagyu, servită cu cartofi pai cu brânză maturată și ardei Padrón copți la Josper

Skirt steak de vită America, gătit la Josper
Skirt steak de vită America, servit cu cartofi pai cu brânză maturată și ardei Padrón copți la Josper

Antricot America Prime Choice, gătit la Josper
Antricot suculent, servit cu cartofi pai cu brânză maturată și ardei Padrón copți la Josper

Picanha gătită la Josper
Picanha fragedă, servită cu cartofi pai cu brânză maturată și ardei Padrón copți la Josper

195 RON

93 RON

183 RON

380 RON

210 RON

375 RON

110 RON

560g

260g

320g

120/260/50g

230/260/50g

240/260/50g

210/260/50g



Garnituri
Carto� pai cu brânză maturată și usturoi
Cartofi julienne crocanți, glazurați cu brânză maturată și usturoi aromat

Piure de carto� cu trufe
Piure catifelat de cartofi, parfumat cu ulei de trufe

Broccolini A.O.P.
Broccolini crocant, gătit la abur, cu un strop de ulei de măsline

Carto� dulci crispy
Cartofi dulci crocanți la exterior și moi la interior

Risotto cu mix de ciuperci
Risotto cremos cu ciuperci de pădure sotate

Legume noisette la abur
Mix de legume tăiate noisette, gătite la abur până devin fragede

35 RON

37 RON

32 RON

36 RON

32 RON

30 RON

270g

220g

200g

250g

200g

220g

Chef ’s Choice
Calcan din Marea Neagră
Doradă Sălbatică (3-5kg)
Biban de Mare Sălbatic (3-5kg)
Selecție zilnică de pește sălbatic, gătit la Josper sau la abur, în funcție de preferință

Tomahawk de vită America Creekstone (1,5kg+)
Antricot de vită America Prime Choice (1kg+)
Tăieturi premium de vită, gătite la Josper pentru un gust intens și o textură fragedă

36 RON

37 RON

33 RON

98 RON

98 RON

100g

100g

100g

100g

100g

(Selecție zilnică, în funcție de disponibilitate)
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Pizza
Margherita di Bufala
Sos San Marzano DOP, mozzarella di bufala campana, Grana Padano, busuioc și ulei de măsline 
extravirgin

Prosciutto Cotto e Funghi
Sos San Marzano, mozzarella Fior di Latte, prosciutto cotto, ciuperci, Grana Padano, busuioc și 
ulei de măsline extravirgin

Diavola Piccante
Sos San Marzano, mozzarella Fior di Latte, salam italian picant, Grana Padano, busuioc și ulei de 
măsline extravirgin

Quattro Stagioni
Sos San Marzano, mozzarella Fior di Latte, prosciutto cotto, ciuperci brune, măsline Kalamata, 
anghinare și Grana Padano

Octopus Gourmet
Sos San Marzano, mozzarella Fior di Latte, provola afumată, caracatiță, măsline Kalamata, roșii 
uscate, chimichurri, chives, Grana Padano, busuioc și ulei de măsline extravirgin

Quattro Formaggi al Tartufo
Smântână lichidă, mozzarella Fior di Latte, provola afumată, gorgonzola, Grana Padano, salsa de 
trufe și carpaccio de trufe

Prosciutto e Gorgonzola
Sos San Marzano, mozzarella Fior di Latte, provola afumată, gorgonzola, prosciutto crudo, roșii 
uscate, rucola, Grana Padano și ulei de măsline extravirgin

Smoked Salmon Royal
Smântână lichidă, mozzarella Fior di Latte, provola afumată, somon afumat, avocado, chives, 
susan, icre de somon, mărar și lime

42 RON

46 RON

49 RON

53 RON

74 RON

68 RON

64 RON

72 RON

423g / 32cm

508g / 32cm

528g / 32cm

560g / 32cm

618g / 32cm

520g / 32cm

575g / 32cm

623g / 32cm
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Extra Topping:
Brânzeturi
Mezeluri
Legume
Sosuri

15 RON

18 RON

10 RON

10 RON

50g

50g

50g

100g



Focaccia & Pâine
Focaccia cu sare Maldon și rozmarin
Focaccia cu sare Maldon, rozmarin și ulei de măsline extravirgin

Focaccia all’Aglio
Focaccia cu pastă de usturoi, Grana Padano și ulei de măsline extravirgin

Pâine cu nuci
Pâine cu nuci și oregano

Pâine cu măsline
Pâine cu măsline și oregano

16 RON

19 RON

18 RON

16 RON

230g

270g

440g

445g

Deserturi
San Sebastian Cheesecake
Tartă cremoasă cu brânză și crustă ușor caramelizată, servită cu sos la alegere: caramel, ciocolată 
sau zmeură

Cipriani Cake
Tort cu blat pufos cu lămâie, texturi de vanilie, mascarpone și bezea italiană

Chocolate Trio
Cremă fină cu diferite texturi de ciocolată și ricotta, pe blat crocant

Pavlova with Vanilla Cream, Fresh Strawberries, Passion Fruit Sauce
Bezea cu cremă fină de vanilie, căpșuni proaspete și sos de fructul pasiunii

Chocolate Fantasy by Vernescu
Mousse catifelat de ciocolată, cu inserție de zmeură și glazură fină

Pistachio Tart with Chocolate
Tartă cu cremă de fistic și ciocolată

Japanese Cheesecake
Bezea cu cremă fină de vanilie, căpșuni proaspete și sos de fructul pasiunii

Ice Cream
Înghețată artizanală, în diferite arome, la alegere

Platou de fructe pentru două persoane
Mix savuros de fructe proaspete    

42 RON

42 RON

42 RON

42 RON

42 RON

42 RON

48 RON

16 RON

52 RON

180g

160g

160g

200g

180g

160g

200g

50g

750g
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OPENING HOURS: 

WEEKDAYS: 12:00 - 00:00
WEEKEND: 12:00 - 02:00

CALEA VICTORIEI 133, SECTOR 1, BUCURESTI

WWW.PALACEVERNESCU.RO


